BODEGA LOSALJIBES

VARIEDADES: Syrah (100%)

VINIFICACION: Las uvas son vendimiadas en su momento optimo
de maduracion. Se utiliza un proceso de fermentacion a baja
temperatura.

CRIANZA: No tiene crianza en barrica
MARIDAIE: Paellas, risottos y carnes ligeras.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 8°-10°C
PRODUCCION: 60.000 botellas de 0.75!.

, DATOS TECNICOS:
DENOMINACION: Vino de la Tierra de Castilla
ALCOHOL: 13%

) ACIDEZ: 5,9 gr/|
AZUCACARES RESIDUALES: 6,4 gr/I

SO2 TOTAL: 79 mg/I

EMBOTELLADO: Diciembre 2009
LANZAMIENTO: Enero 2010

HERMOSO COLOR ROSA FRAMBUESA INTENSO

Y MUY BRILLANTE. ESPECTACULAR. GRAN

RIQUEZA AROMATICA A FRESAS, YOGUR Y CARAMELO.
EN LA BOCA ES MUY GOLOSO, UNTUOSO,

CON BUENA ESTRUCTURA Y ACIDEZ MARCADA. MUY
EQUILIBRADO.

Medalla de Oro al Mejor Vino Rosado de la Tierra de Espaiia 2009
Bacchus de Plata 2008

Medalla de Plata en el Concurso Mundial de Bruselas 2008
Premio Gran Seleccion 2008

Fandy ke Masin

Ciran Selecciim
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